Berufsverband der Restaurant- und Hotelfachkréafte
Mitglied der Union International des Maitres d’Hi6te
rbaid der Serviermeister, Restaurant- und Hotektf@dte e.V.

- Offene Deutsche Junioren-Mea sterschaften Hotel 2010

Die Deutsche Juniorenmeisterschaft Hotel des VSR 2@rd den Beruf der Hotelfachkraft auf der MeEséurt

einer breiten Offentlichkeit prasentieren. Die itiadellen Elemente in den Bereichen Restauranttiotel sollen
bei diesem Wettbewerb im Mittelpunkt stehen und Eiefessionalitat unserer Berufe unterstreicherruiba
findet die Meisterschaft in einem publikumswirksaniRahmen statt. Hotelfachkrafte messen sich imeifaéren

Wettkampf und kénnen dabei zu gleich gesinnten l@lggen aus ganz Deutschland Kontakte knuipfen.

1. Teilnehmen konnen alle Hotelfachkrafte bis zum 28hensjahr, die bereits eine Abschlussprifung &ir d

Beruf Hotelfachfrau/mann haben.
. Der Wettkampf findet am Sonntag, dem 17. Oktobdi02@ahrend der INOGA-Messe in Erfurt statt.

3. Alle Bewerbungen missen bis zum 15. August 2010dkeiVSR-Prasidentin Andrea Nadles eingegangen
sein.

4. Der Wettkampf fur die Hotelfachkrafte besteht anlgénden Arbeitsaufgaben:
4.1. Produktzubereitung

4.1.1 Herstellen von einem Pharisaer nach den VSR-SeiwittEnien. Alle Zutaten sind vorhanden.

4.2. Restaurant

4.2.1 Einen rundenTisch (150 cm) deckenzum Thema 250 Jahre Porzellan in Thiringen.Die
Dekoration ist mitzubringen und sollte so bemes®s#n, dass 8 Gaste am Tisch speisen konnen.
Servietten, Tischdecken, Glaser und Besteck sindavmlen und missen verwendet werden.

4.2.2 8 unterschiedliche Serviettenformen (Material vorhanden (40 cm x 40 cm Dunilin, esfdir
keine eigenen Servietten eingebracht werden).

4.2.3 Serviceeines 4-Gang-Mendis fur max. 8 Personen, wobd{dlie Vorspeise im
Franzosischen Service, der Hauptgang im EnglisBeevice serviert werden mussen.
4.3. Rezeption/Reservierung
4.3.1 Bearbeitung von Zimmerreservierungen
4.4, Etage
4.4.1 Zimmerdienst
4.5. Marketing

4.5.1 Erstellen eines Werbetisches nach vorgegebenem & halle zu verwendenden Materialien sind
vorhanden.

4.5.2 Erstellen eines Package fiir eine vorgegebene Aktion

5. Die Wettbewerbsteilnehmer tragen wahrend der Ze#t Wettbewerbes Berufskleidung bzw. haustypische
Dienstkleidung.
6. Die Jury besteht aus Mitgliedern des VSR. Die Juirgl vom Préasidium des VSR ausgewéhlt und von der

Prasidentin berufen.

7. Die Teilnehmer verpflichten sich zu einem fairen tiewerb und erkennen das Urteil der Jury an. Die

Entscheidungen der Jury sind unanfechtbar.

Die Teilnehmer erkennen die Teilnahmebedingungemdsschreibung an.

9. Alle Zutaten die zur Erstellung der Wettbewerbsabfn bendtigt werden, sind am Veranstaltungsort
vorhanden.

10. Persdnliches Handwerkszeug wie Tranchierbeste@dqchierbrett, etc. sowie Kittel und Office-Messigrds
vom Wettbewerbsteilnehmer mitzubringen.

11. Der VSR erhélt das Recht, alle offiziellen Wettlegbsphotos, insbesondere des Wettbewerbsteils "Der
gedeckte Tisch” fur die Zwecke des VSR zu publéeier

o
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Berufsverband der Restaurant- und Hotelfachkrafte
Mitglied der Union International des Maitres d’Hi6te
rbaid der Serviermeister, Restaurant- und Hotektf@dte e.V.

- Offene Deutsche Junioren-M eister schaften Restaurant 2010

Die Deutsche Juniorenmeisterschaft Restaurant & 2010 wird den Beruf der Restaurantfachkraft derf
Messe Erfurt einer breiten Offentlichkeit prasemtie Die traditionellen Elemente in den BereichesstRurant
und Hotel sollen bei diesem Wettbewerb im Mittelgurstehen und die Professionalitéat unserer Berufe
unterstreichen. Darum findet die Meisterschaftimem publikumswirksamen Rahmen statt. Restaurdmifafte
messen sich in einem fairen Wettkampf und kénndideu gleich gesinnten Fachkollegen aus ganz Dielatsd
Kontakte knipfen.

1. Teilnehmen konnen alle Restaurantfachkréafte bis 2@mLebensjahr, die bereits eine Abschlussprifiing
den Beruf Restaurantfachfrau/mann.

2. Der Wettkampf findet am Montag, dem 18. Oktober@®@@&hrend der INOGA-Messe in Erfurt statt.

3. Alle Bewerbungen mussen bis zum 15. August 2bé&i0der VSR-Prasidentin Andrea Nadles eingegangen
sein.

4. Der Wettkampf fir die Restaurantfachkrafte besaeistfolgenden Arbeitsaufgaben:
4.1. Bar

4.1.1Herstellen eines Caipirinha nach eigener Rezeptur, Rezeptur ist einzureicl@gathaca wird
gestellt, alle anderen Zutaten sind mitzubringen.

4.2. Restaurant
4.2.1.Einen rundemisch (150 cm) deckerzumThema 250 Jahre Porzellan in ThiringenDie

Dekoration ist mitzubringen und sollte so bemes®#n, dass 8 Gaste am Tisch speisen konnen.
Servietten, Tischdecken, Glaser und Besteck singevmlen und missen verwendet werden.

4.2.28 unterschiedliche Serviettenformen(Material vorhanden (40 cm x 40 cm Dunilin, esfdiirkeine
eigenen Servietten eingebracht werden).
4.2.3Service eines 4-Gang-Menugir max. 8 Personen, inclusive Arbeiten am Tiseb Gastes
4.3. Etage
4.3.1Zimmerservice
4.4, Spirituose
4.4.1Degustationvon 5 verschiedenen Spirituosen
4.5. Arbeiten am Tisch des Gaste¢Einzelaufgaben)
4.5.1Pharisaer nach VSR-Servicerichtlinien
4.5.2Beef Tatar nach VSR-Servicerichtlinien

5. Die Wettbewerbsteilnehmer tragen wahrend der Ze#t \Wettbewerbes Berufskleidung bzw. haustypische
Dienstkleidung.

6. Die Jury besteht aus Mitgliedern des VSR. Die Juirgl vom Prasidium des VSR ausgewahlt und von der
Prasidentin berufen.

7. Die Teilnehmer verpflichten sich zu einem fairen tilewerb und erkennen das Urteil der Jury an. Die
Entscheidungen der Jury sind unanfechtbar.

8. Die Teilnehmer erkennen die Teilnahmebedingungemdsschreibung an.

9. Alle Zutaten die zur Erstellung der Wettbewerbsab&n bendtigt werden, sind am Veranstaltungsort
vorhanden.

10. Personliches Handwerkszeug wie Flambiergerate, chiarbesteck, Tranchierbrett, Shaker etc. flr
Restaurantfachkrafte sind vom Wettbewerbsteilnehmigubringen.

11. Der VSR erhélt das Recht, alle offiziellen Wettbdvgphotos, insbesondere des Wetthewerbsteils "Der
gedeckte Tisch” fur die Zwecke des VSR zu publemer
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Berufsverband der Restaurant- und Hotelfachkréafte
Mitglied der Union International des Maitres d’Hi6te
rbaid der Serviermeister, Restaurant- und Hotektf@dte e.V.

- Offene | nter nationale Junior en-M eister schaft Restaur ant 2010

Die Internationale Juniorenmeisterschaft RestaudastVSR 2010 wird den Beruf der Servicefachkraft der
Messe Erfurt einer breiten Offentlichkeit prasematie Die traditionellen Elemente in den BereichexstRurant
und Hotel sollen bei diesem Wettbewerb im Mittelpurstehen und die Professionalitéat unserer Berufe
unterstreichen. Darum findet die Meisterschaft imem publikumswirksamen Rahmen statt. Servicefaifhdr
messen sich in einem fairen Wettkampf und koénndmeidau gleich gesinnten internationalen Fachkohege
Kontakte knupfen.

1. Teilnehmen kdnnen alle Servicefachkrafte bis zum 2®ensjahr.
Der Wettkampf findet am Dienstag, dem 19. OktoliEr®@wahrend der INOGA-Messe in Erfurt statt.

3. Alle Bewerbungen missen bis zum 15. August 2010dkeiVSR-Prasidentin Andrea Nadles eingegangen
sein.

4. Der Wettkampf besteht aus folgenden Arbeitsaufgaben
4.1. Bar
4.1.1 Herstellen eineSide Carfiur den Bereich Aperitif. Alle Zutaten werden géiste
4.2. Restaurant

4.2.1 Einen runderfisch (150 cm) deckenEs mussen alle Dekorations- Elemente mitgebraehntien.
Landestypische Elemente sind erwinscht. Tischdec&ervietten (Dunilin 40 x 40 cm), Glaser und
Besteck Verfuigung.

4.2.2 Service eines 4-Gang-Menu#ir max. 8 Personen, inklusive Tranchier- und Feraufgaben. Das
Menl besteht aus den Hauptelementen Raucherlacfisseh des Gastes schneiden, Klare Suppe,
Rehricken (Anderungen mdglich) und flambierte Rusdkien.

4.3. Etage
4.3.1 Servieren einer Delikatesse
4.4. Arbeiten am Tisch des Gaste¢Einzelaufgaben)
4.4.1 Filetieren einer Forelle
4.4.2 Degustation von 5 internationalen Spirituosen
5. Die Wettbewerbsteilnehmer tragen wahrend der Ze#t Wettbewerbes Berufskleidung bzw. haustypische
Dienstkleidung.
6. Die Jury besteht aus Mitgliedern des VSR. Die dird vom Prasidium ausgewahlt und von der Préasident
des VSR berufen.
7. Die Teilnehmer verpflichten sich zu einem fairen tthlewerb und erkennen das Urteil der Jury an. Die
Entscheidungen der Jury sind unanfechtbar.
8. Die Teilnehmer erkennen die Teilnahmebedingungemdsschreibung an.
9. Alle Zutaten die zur Erstellung der Wettbhewerbsabfgn bendtigt werden, sind am Veranstaltungsort
vorhanden.
10. Personliches Handwerkszeug wie Flambiergerate, chiarbesteck, Tranchierbrett, Shaker etc. fur
Restaurantfachkréfte sind vom Wettbewerbsteilnehmgubringen.
11. Wettkampfsprache ist Deutsch oder Englisch, Dolaetssind zugelassen

Der VSR erhalt das Recht, alle offiziellen Wettbdvgphotos, insbesondere des Wettbewerbsteils” Dibradiee
Tisch” fur die Zwecke des VSR zu publizieren.
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