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VSR- Service-Cup 2012 fur Restaurant- und Hotelfachkréfte
Arbeiten am Tisch des Gastes, Service im Wettbewerbsbereich

INTERNORGA Hamburg, 09. — 14. Marz 2012
FORUM GASTGEWERBE, FOYER OST, Obergeschol3

Ziel der Veranstaltung ist es, jungen Service-Fachkraften aus den Bereichen Hotel
und Restaurant sowie Auszubildenden der jeweiligen Berufe die Mdglichkeit zu
geben, ihr Kénnen in einem a-la-carte-Service unter Beweis zu stellen.

Die Gaste haben zwischen 12:30 und 15:00 Uhr im Wettbewerbsrestaurant die
Moglichkeit, a-la-carte zu speisen. Sie kbnnen aus einer Speisekarte ihr Meni
individuell zusammenstellen. Das bedeutet fur die Servicefachkrafte ein hohes Maf3
an Flexibilitat und Verkaufstalent.

Teilnehmen kénnen Ausgelernte und Auszubildende der Berufe Restaurantfachfrau
/-fachmann und Hotelfachfrau/-fachmann im Alter bis zu 25 Jahren.

Der Wettbewerb ist sowohl ein Einzel- als auch ein Mannschaftswettbewerb. Eine
Mannschaft besteht aus 2 Personen (je eine Restaurantfachkraft und eine
Hotelfachkraft) eines DEHOGA-Landesverbandes bzw. einer VSR-Sektion. Die
Anmeldungen werden in der Reihenfolge des Eingangs berlcksichtigt. Da der
Wettbewerb wieder nur an 5 Tagen stattfindet, wird zun&chst von jedem DEHOGA-
Landesverband oder jeder VSR-Sektion nur 1 Mannschaft berticksichtigt. Sollten
nach dem 15. Februar 2012 noch Wettbewerbsplatze frei sein, werden diese in der
Reihenfolge des Eingangs der Anmeldungen vergeben.

Die Organisation und die Einteilung der Mannschaften tibernimmt der VSR.
Teilnehmen kénnen Teams aus ganz Deutschland.

Letzte Entscheidung uber die Teilnahme und Tageseinteilung ist Angelegenheit des
VSR-Prasidiums.

Startwiinsche werden nach Mdglichkeit berticksichtigt.

Wir bitten die Teams bereits am Vortag anzureisen, um die Unfallgefahr durch
Witterungseinflisse oder Ubermidung zu reduzieren und den Wettbewerb
ausgeruht bestreiten zu kénnen.

Die Tagessieger werden noch am selben Nachmittag geehrt.

Am Mittwoch dem 14. Marz 2012 werden zuséatzlich die Gesamtsieger (Einzel und
Mannschaft) geehrt.

Die Preise werden vom VSR, der Jurgen und Kristina Dehn — Stiftung und dem
Sponsorenpool des DEHOGA zur Verfiigung gestellt.



Die Entscheidungen der Jury sind unanfechtbar, die Teilnehmer erkennen das Urteil
der Jury an und verpflichten sich zu einem fairen Wettbewerb.

Aufgabenstellung:

Die Wettbewerbsteilnehmer Gibernehmen das Eindecken und Servieren der im
Rahmen des Grol3en Preises der Kdche erstellten Gerichte. Diese Arbeiten werden
von einer VSR-Jury bewertet. Die Gerichte werden im a-la-carte-Service serviert.
Ebenfalls missen korrespondierende Getrénke ,verkauft* werden.

Es treten jeden Tag 3 Mannschaften gegeneinander an.

Wettbewerbsregeln:

Das bendétigte Material (Tischwéasche, Servietten, Glaser, Bestecke, Geschirr, etc.)
wird gestellt und muss verwendet werden.

Die Teilnehmer missen wahrend des gesamten Wettbewerbs Berufskleidung tragen.
Der Veranstalter ibernimmt keine Haftung fir eingebrachtes Material.

Die Tischzuordnung wird am Tagesbeginn verlost.

Die Mannschaften kénnen in der Zeit von 08:00 - 09:00 Uhr frihstiicken sowie
Vorarbeiten wie das Bereitstellen aller Gegenstande inkl. polieren erledigen. Die
Sonderaufgaben werden in der Zeit von 09:00 - 11:30 Uhr unter Jury-Aufsicht
durchgefihrt.

Von 12.00 Uhr - 13.00 Uhr findet die Service- und Kasseneinweisung statt.

Der Service beginnt um 13:00 Uhr und soll ca. gegen 15:00 Uhr enden. (zeitliche
Anderungen vorbehalten)

Die Bewertung erfolgt nach VSR-Richtlinien. Bewertet werden taglich Einzel- und
Mannschaftsleistungen, am letzten Tag werden die drei besten Teilnehmer und
Mannschaften (in Berufskleidung) pro Berufsgruppe geehrt.

Aufgaben Refa:

1. Eindecken von Spezialgedecken

2. Flambieraufgabe

3. Angemachter Kase

4. Eindecken eines Gastetisches fir 6 Personen nach fachlichen Regeln
5. Mittagsservice

Aufgaben Hofa:

1. Zubereiten einer Kaffeespezialitat

2. Aufgabe aus dem Bereich Organisation im Housekeeping

3. Dekoration des Gastetisches mit vorgegebenen Materialien

4. Eindecken eines Gastetisches fir 6 Personen nach fachlichen Regeln
5. Mittagsservice

Die Anlieferung von Material erfolgt am jeweiligen Ausstellungstag in der Zeit
zwischen 8:00 - 8:30 Uhr.

Kostenerstattung
Pro Mannschaft werden 100 € fur Material-, Fahrt- und Nebenkosten erstattet. Die
Teams erhalten 3 Tagesdienstkarten. Weitere Kosten werden nicht erstattet.

Die Siegerehrung der Tagessieger findet direkt nach dem Service statt.



Mitzubringen ist personliches Handwerkszeug, z.B. Flambierrechaud und - pfanne,
Kellnermesser, Handservietten, Taschenrechner etc.

Anmeldeschluss ist der 15. Februar 2012

Die Anmeldung ist zu richten an:
VSR-Geschéftsstelle

Kufsteiner Str. 63

83022 Rosenheim

Telefon : 08031-4093600

Fax: 08031 4093601
info@vsr-online.de

Sollten sich mehr als drei Teams pro Tag anmelden, werden die Uberzahligen Teams
nach Absprache auf die anderen Wettbewerbstage verteilt. (Es gilt das Datum des
Posteingangs.)

Preise

Die teilnehmenden Restaurantfachkréafte erhalten von der Jirgen und Kristina Dehn-
Stiftung fur ihre Leistungen Preise im Wert von:

Einzeltagessieger

1. Platz 200,00 €

2. Platz 150,00 €

3. Platz 100,00 €

Gesamt Einzelsieger
1. Platz 300,00 €
2. Platz 250,00 €
3. Platz 200,00 €

Die teilnehmenden Hotelfachkrafte erhalten vom Sponsorenpool der DEHOGA-
Landesverbande fir ihre Leistungen Preise im Wert von:

Einzeltagessieger

1. Platz 200,00 €

2. Platz 150,00 €

3. Platz 100,00 €

Gesamt Einzelsieger

1. Platz 300,00 €

2. Platz 250,00 €

3. Platz 200,00 €

Ein Anspruch auf Barauszahlung der Preise besteht nicht.

Der/die Siegerin mit der hdchsten Punktzahl wird mit dem grof3en Preis der
Hamburger Wirtschaftsbehérde ausgezeichnet.

Der/die Siegerin mit der hdchsten Punktzahl wird mit dem Service-Cup des VSR
ausgezeichnet.

Die jeweils 3 besten Mannschaften (Hofa und Refa) werden mit Pokalen des VSR
ausgezeichnet.

Alle Teilnehmer erhalten Urkunden und Medaillen fir ihre Teilnahme.



